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KOZLENMIS KIRMIZI BIBER CORBASI

1 litre kaynar su

500 gr kirmizi ¢arliston biber
1 adet kiguk boy sogan

3 corba kagigI margarin

1 adet ki¢uk boy patates

1 dis sarmisak

1 tath kasidi tuz

Biberleri ocakta kézleyin ve disindaki zar gibi kabuklar soyun. Daha sonra sogani ince dograyip patatesi
rendeleyin. Patates, sogan ve margarin ile bir tencerede 5 dakika kavurup biberleri ve suyu ilave edin. Sarimsak
ve tuzu da ekleyerek 30 dakika kadar kaynatin. Rondodan gegirdiginiz ¢gorbay! rendelenmis kasar peyniri ve
biberle servis yapabilirsiniz.

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 28.08.2014
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