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KOZLENMIS KESTANELI EKMEK

15 kestane

1 yemek kasigi instant maya
Geyrek tatll kasig taze muskat rendesi
2 tath kasigi tuz

3/4 su bardagi ilik su

Yarim su bardag kestane unu
4,5-5 su bardagi ekmek unu
3/4 su bardagi ik st

Geyrek su bardagi bal

125 gram tuzsuz tereyagi

3 yumurta

Kestanelerin {izerine cizik atip yagh kadit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitilimis 200 derece firnda 15-20
dakika pisirin. Soguyunca kabuklarini soyup iri dograyin. Maya, muskat rendesi, tuz, kestane unu ve 2 su
bardadi ekmek ununu genis bir kapta karistirin. Kiiclk bir sos tenceresinde su, sut, bal ve tereyadini karistirarak
hafif isitin. Sivi karisimla kuru karisimi karistirip bir mikser yardimiyla tim malzeme iyice 6zdeslesene kadar
¢irpin. Yumurta, dogradiginiz kestaneler ve kalan unu ilave edip bir spatula yardimiyla karigtirin.

Hamuru hafif unladiiniz tezgah tzerine alarak yogurup Uzerini stre¢ filme sarin ve 2 saat dinlendirin. Dinlenen
hamuru tezgaha alip iki esit bezeye ayirin. Elinizle yuvarlayarak gekil verin ve yagh kagit serili firin tepsisine alin.
Uzerlerine bigakla gizik atip dnceden isitiimis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis

yapin.
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