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KOZLENMIS KARNIYARIK

2 adet patlican

200 gr kiyma

20 tane maydanoz

1 adet sogan

3 yemek kagig margarin
Tuz

Karabiber

Pulbiber

IIk 6nce patlicanlar yikayip kuruluyoruz. Digini soymadan ocakta kdzliyoruz. Kézlenmig olan patlicanlarin
kabuklarini soyuyoruz. Daha sonra borcama koyup igini agiyoruz.

I¢ malzemesini hazirlamak i¢in; sogani ince ince dogruyoruz. Daha sonra margarini, kiymayi, karabiberini,
soganini, pul biberini koyuyoruz ve pigiriyoruz. Daha sonra patlicanlarin igini dolduruyoruz. 2 ¢ay bardagi suyu
doékip borcami firinda 40 dk pisiriyoruz.
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