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KOZ DOMATES CORBASI

1 kg. domates

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 su bardag et suyu
4 su bardagi su

1 tutam reyhan

Su

Tuz

Usti igin:

Kasar peyniri

Domatesleri, kabuklariyla firinda kdzleyin. Sogani dograyip yagda iki dakika kavurun. Uzerine un serpip
karistirdiktan sonra et suyunu ve suyu da ekleyip kaynatin. Kézlenmis domateslerin kabuklarini soyun,
blender'dan gegirip gorbaya ekleyin. Corbayu, tekrar blender'dan gegirdikten sonra 10 dakika daha kaynatin.
Uzerine bir tutam reyhani ilave edin. Rendelenmis kasar peyniriyle servis yapin.
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