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KOZLENMIS DOMATES CORBASI

h //www.bim.com.tr

8 adet domates

2 adet sogan

4 dis sarimsak

1 dal biberiye

1 tath kasigi Destan kekik

1 tath kasidi Destan kirmizi toz biber

6 corba kasigi Sinm zeytinyag

2 cay kasigi Rafine Sofra tuz

2 cay kasigi Destan karabiber

1 ¢orba kasigi Yurdum domates salcasi
2 adet Yurdum kézlenmis kirmizi biber
4 su bardag sicak su

1 avug Dost rende kasar

Yarim paket Dost krema

8 adet domatesi, 2 adet sodani, 4 dis sarimsagi,1 dal biberiyeyi gelisi glizel kesip firin tepsisine yayin.
Sebzelerin tzerine 1 tath asigi kekik, 1 tath kasigr kirmizi toz biber, 4 ¢orba kasidi zeytinyadi, 1 cay kasigi tuz ve
1 cay kasidi karabiberi tepsiye ekleyin. Sebzeleri iyice harmanlayin ve 200 derece fansiz alt Gst firinda 20
dakika kozleyin.

Tencereyi ocada alin ve 2 ¢orba kagsiJi zeytinyadi ekleyin. Kizan yadin icine kézlenmis sebzeleri ve 2 adet
kdzlenmis kirmizi biberi koyun. Sebzeleri kavurun ve bu asamada 1 ¢orba kasigi domates salgasi ekleyin.
Sebzeleri 2 dakika kavurduktan sonra 4 su bardagi sicak su ekleyip el blendrinda ¢ekin. Sebzelerin
yogunluguna bagl sicak su ekleyebilirsiniz.

Kdzlenmis domates ¢orbasini kaseye alin ve Uizerine bir tutam krema ve rende kasar ile servis edebilirsiniz.
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