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KOZLENMIS DOMATES CORBASI

Nuh’un Ankara Makarnasi Kuskus
1 Kg Orta Boy Domates

1 Adet Sogan

1 Dig Sarimsak

1 Lt Kaynamis Su

1 Fincan Lor Peyniri

1 Gorba Kasigi Un

1 Tatlh Kagi§i Domates Salgasi
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Kekik

Tarifimize 6 adet domatesimizi 8 pargaya bélerek baglyoruz.

Yagl kagitla kapladigimiz borcamimiza domatesleri yerlestiriyoruz.

Domateslerimizin tGzerine 1 ¢corba kasigi zeytinyagl, tuz, karabiber ve kekik ilave ediyoruz.
Domateslerimizi firmimiza aliyoruz ve 180 derecede yaklagik 15 dakika kadar pisiriyoruz.

Soganimizi ve sarimsagimizi kiigiik pargalar halinde dogruyoruz.

Tenceremizin altini agarak 1 ¢orba kasigi zeytinyagi ekliyoruz.

Yagdimiz isininca sodan ve sarimsagi tencereye ekleyip soteliyoruz.

Kizaran domateslerimizi firndan ¢ikariyoruz.

Sotelenen sodan ve sarimsagimizin izerine unumuzu ekliyoruz ve unun ¢ig kokusu ¢ikana kadar kavuruyoruz.
Uzerine domateslerimizi ve salgamizi ekliyoruz.

Tenceremize biraz su ilave ederek pUriizstz bir kivam alana kadar yaklagik 1 dakika blendirda ¢ekiyoruz.
Suyumuzun kalanini da gorbamiza ekleyerek kaynayana kadar karistiriyoruz.

Yaklasik bir corba kagigi kuskus ilave ediyoruz ve 1 dakika kadar pisiriyoruz.

Eger kivami yodunlastiysa damak tadiniza gére su ilave edebilirsiniz.

Gorbamiza tuz ilave ediyoruz ve kaynatiyoruz.

Gorbamizi lor peyniri ve feslegen ile servis edebilirsiniz.
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