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KOZLENMIS DOMATES CORBASI

3 adet orta boy domates
750 mililitre tavuk suyu
5 dis sarimsak

6 dal taze kekik

1 yemek kagigi un

2 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigdi tereyadi
1 tath kasigi karabiber

Domatesleri ortadan ikiye boliin ve firin tepsisine yerlestirin, iclerine birer dig sarimsak koyun. Ustlerine kekik,
tuz ve karabiber serptikten sonra zeytinyadi gezdirin. 200 derece 6nceden isitiimig firinda 20 dakika pisirin.
Pisirdiginiz domateslerin kabuklarini soyun. Bir tencerede tereyagini eritin, unu ekleyip kavurmaya basglayin.
Domatesleri ilave edin ve kavurmaya devam edin. Tavuk suyunu ekleyip kaynatin. Gorbayi blender'dan gegirin.
Sicak bir sekilde servis edin.
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