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KOZLENMIS DOMATES CORBASI

1 kg domates

3 dig sarimsak

2 adet kirmizi Meksika biberi

100 g krema

2 cay kasi§i toz seker

1 adet sogan

2 dilim tost ekmegi, kip kesilmis ve dusuk isili firnda kurutulmusg
2 corba kagsidi Ravika zeytinyagi

2 kutu Keskinoglu Tavuk Suyu

Domatesleri ocakta kdzleyin. TUm ylzeyleri kdzlendikten sonra kenara alin ve oda sicakligina geldikten sonra
soyun. Bir tencereye zeytinyagini koyup, sogan, sarimsak ve Meksika biberlerini soteleyin. Malzemeler
pembelestikten sonra dogranmis domatesleri ve sekeri ilave edin. Domatesleri yaklasik 10 - 15 dakika orta
ateste pisirin. Tavuk suyunu, arzu ettiginiz kivam dogrultusunda koyun. (Cok ilave ederseniz istediginiz
kivamdan daha akici olabilir.) El blenderi ile gorbayi plre edin ve stizgegten gegirin. Krema, tuz, karabiber ilave
edin. Sicak olarak servis yapin.
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