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KOZLENMIS BIBERLI SOS

ilkay Oztiirk

1 kg Kirmizi Biber

2 Gorba Kasigi Zeytinyag

4 Dis Sarimsak

2 Gay Kasigi Nane

2 Gay Kasigi Kirmizi Pul Biber
2 Gay Kasigi Karabiber

2 Gay Kasigi Sirke

1 Cay Kasigi Tuz

Firni 250 dereceye ayarlayalim. Yikanmig ve ¢ekirdekleri ¢ikarilmig kirmizi biberleri yagl kagit serilmis tepsiye
dizip 35 dakika kadar pisirelim. Soguduktan sonra kabuklarini (zarlarini) soyalim, rondoya koyup piire kivamina
getirelim. Derin bir kasede zeytinyagi, dévilmlg sarimsak, nane, pul biber, sirke, tuz ve karabiberi karigtiralim.
Icine pUre haldeki kirmizi biberleri ilave edip harmanlayalim.

Fotograf "atam" tarafindan génderildi. 11.11.2015
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