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KOZLENMIS BIBERLI RULO KOFTE

500g kiyma

1 adet yumurta

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi galeta unu
1-2 dig sarimsak

Tuz

Kimyon

Karabiber

Kirmizi Toz Biber

4 adet Tukas Kézlenmig Biber
Kasar Peyniri

Tabani igin;

3509 Tukas Rendelenmis Yaz Domatesi
Karabiber

Tuz

Kirmizi Toz Biber

Derin bir kap igerisine kiymamizi alalim. Uzerine yumurtamizi, rendelenmis sogani, galeta ununu, rendelenmis
sarimsagl, baharatlar da ekleyerek elimizle karistiralim ve gtizelce yoguralim.

Ardindan tezgaha streg filmden bir parca serelim.

Kdfte harcimizdan bir parga alalim ve elimizle yuvarlayarak streg filmin tizerine yerlestirelim.

Streg filmi katlayarak kéfte harcimizin tizerine kapatalim, merdane ile kéftemizi gok kalin olmayacak sekilde
agalim.

Uzerine kézlenmig biberi ve kasari yerlestirerek streg filmimizin uglarini birlestirelim ve kéftemize rulo seklini
verelim. Tdm malzemelerimiz bitene kadar bu isleme devam edelim.

Sosu igin uygun bir kaba domates ptiresini ve baharatlari alarak karigtiralim.

Ardindan hazirladigimiz bu sosun yarisini firin kabimizin tabanina yayalim, tizerine kéftelerimizi yerlegtirelim.
Kalan sosu da koftelerin Gizerine gezdirerek 190°C firinda yaklasik 45-50 dakika pismeye birakalim.
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