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KOZLENMIS BIBERLI RULO COREK

1 su bardag ik sit

1 paket (11gr) instant kuru maya
1 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

125 gram margarin

4 su bardagi un

I¢c malzemesi:

5 adet kézlenmig kirmizi biber
1 su bardag beyaz peynir

1/2 demet maydanoz

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kasidi kuru nane

Kirmizi biberler kdzlenip, ¢ekirdekli kisimlari ve kabuklari temizlenir. Siizgece alinip, stizdirdlir.
Un derin bir kaba elenip, ortasi havuz gibi agllir.

Butlin malzemeler eklenip, yogurularak ele yapismayan yumusak bir hamur yapilir.
Hamurun Uzeri 6rtUlip, mayalanmasi i¢in yarim saat bekletilir.

Tekrar yogurulup, tezgaha alinir.

Unlanmig tezgahta merdane ile yarim santim kaliniginda dikddrtgen seklinde agilir.
Acillan hamurun Gzerine kdzlenmig kirmizi biberler bogluk kalmayacak sekilde dizilir.
Beyaz peynir gatal ile ezilip, biberlerin tizerine yayilir.

Ince kiyllmig maydanoz ve baharatlar da eklenerek hamur rulo yapilir.

Rulodan iki parmak kalinliginda yuvarlaklar kesilip, firin tepsisine dizilir.

Tepside 25-30 dakika daha kabarmasi icin bekletilir.

Onceden isitilmig 200 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirilir.
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