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KOZLENMIS BIBERLI LEVREK

4 adet levrek fileto

1 kavanoz Penguen Kdzlenmis Biber
Yarim demet roka

Kaya tuzu

Zeytinyad!

Karabiber

Baliklari tuz, karabiber ve zeytinyagi ile harmanlayin.

Diger yanda Penguen Kdzlenmig Biberleri siiziin ve ince ince kiyin.

Servis tabaklarina roka yapraklarini yerlestirin.

Uzerine hazirladiginiz Penguen Kdzlenmig Biberleri ilave edin.

Baliklari dékim bir tavada yada 1zgarada her bir tarafini 4 dakika yahut da firnda 180 derece sicaklikta 15
dakika pisirin.

Hazir olan baliklari servis tabaklarina yerlegtirin.

Dilerseniz limon dilimleri ile servis edin.
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