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KOZLENMIS BIBERLI KOFTE

1 kavanoz Penguen Kézlenmis Biber
300 gr. yemeklik kiyma

Yarim adet sogan rendesi

Yarim demet yesil sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 tatl kasi§i Penguen Biber Salgasi
Kaya tuzu

Karabiber

Kiymay! bir kaba alin.

Uzerine rende sogani, Penguen Biber Salgasini, tuzu ve karabiberi ekleyip yodurun.
Hazirladidiniz kiymadan top kéfteler yapin.

Hazirladiiniz kéfteleri tereyaginda kizartmaya baglayin.

Diger yanda Penguen Kdzlenmig Biberleri ince ince kiyin.

Yesil sodanlari tel sehriye boyunda dograyin.

Kofteler tavada kizarirken arada bir gevirin.

Diger bir tavada yesil sogan ve Penguen Kbzlenmig Biberleri soteleyip servis tabagina alin.
Uzerine kizaran kofteleri koyup servis edin.
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