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KOZLENMIS BIBERLI BONFILE SIS

1 kavanoz Penguen Kézlenmis Biber

1 kavanoz Penguen Kdzlenmig Patlican
24 dilim ¢ok ince dana bonfile dilimleri

1 paket hellim peyniri

Yarim demet feslegen

8[7] 10 dis sarimsak

Kaya tuzu

Kara biber

Zeytinyag!

Cop sis

Bonfileleri tuz ve karabiberle harmanlayin.

Penguen Kdzlenmig Biberleri bonfile dilimleri gibi kesin.

Hellim peyniri kalin bir kibrit ¢copi seklinde dograyin.

Bonfile dilimini kesim tahtasina koyup tzerine Penguen Kézlenmis Biber, dogradidiniz hellim peyniri bir par¢ca
feslegen koyup rulo halinde sarin.

Sardiiniz bonfile dilimini ¢dp sise takin.

Diger bonfile dilimlerine de ayni igslemi uygulayin ve her sise 3 adet gelecek sekilde saplayin.

Hazir olan bonfile siglerini yagladiginiz tavada 6nli arkall kizarana kadar pigirin. (yaklagik 10 dakika )
Bonfile sigler tavada piserken igine sarimsaklari da ilave edin.

Diger tarafta Penguen K6zlenmig Biberleri bir tavada hafifce soteleyip servis tabaklarina egsit pay edin.
Penguen Kdzlenmig Patlicanlarin Gzerine kizaran bonfileleri ve sarimsaklar ekleyip yemeginizi servis edin.
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