—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOZLENMIS BIBER CORBASI

2 Adet Patates

1 Adet Pirasa

2 Adet Kirmizi Biber

2 Dis Sarimsak

3 Su Bardagi Sicak Suda Cdzulmis Tavuk Bulyon
1 Corba Kasigi Defne Yapragi
1 Corba Kasig Tereyadi

1 Corba Kagigi Siviyad

Istege Bagh Tuz

Iste§e Bagl Biber

Istege Bagli Kori

Kirmizibiberleri ocak Uzerinde kdzleyelim. Kézlenen biberlerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini gikartarak
dograyalim. Tereyadi ve siviyagi tencerede isitip ince dogranmis pirasa ve sarimsaklari ilave edip 2-3 dakika
kavuralim. Kiip seklinde dogranmig patatesleri ilave edelim. Kavurduktan sonra Gizerine sicak suda ¢6zilmis
tavuk bulyonu ekleyip defne yapragi ilave ederek sebzeler yumugayincaya kadar pisirelim. Uzerine kdzlenmis
kirmizibiberi ekledikten sonra defne yapragini tencereden alalim. Istege bagl olarak ¢orbayi rondodan gegirelim.
Tuz, karabiber ve kéri ekleyip karstiralim. 1-2 tagim kaynattiktan sonra ocaktan alip servise hazir hale getirelim.
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