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KOZLENMIS BIBER CORBASI

Birsel Turkmen

3-4 adet kézlenmis kirmizi biber
2 dis sarimsak

1/2 tath kasigi biber salgasi

2 adet domates

1 yemek kasigdi un (tepeleme)
tuz

5 su bardagi su

1 yemek kasigi sivi yag

Kdzlenmis biberlerin gekirdekleri ¢ikartilip dogranir. Bir tencereye yag alinip un ve kiyilmig sarimsaklar kavrulur.
Salca eklenip karistirilir. Dogranmis biberler ve rendelenmis domates eklenip biraz kavrulur. Soguk su eklenip,
kaynayincaya kadar surekli kangtirilir. Kaynayinca 15 dakika daha pigirilip tuzu ayarlanir ve ocak kapatilir,
blendirdan gecirilir. Kagar peyniri rendesi ile servis yaplilir.
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