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KOZLENMIS BIBER CORBASI

5 kirmizi biber

2 domates

1 sogan

2 dis sarimsak

2 yemek kagigi un

3 yemek kasigi tereyagi
2-3 corba kagigi zeytinyagi
4-5 su bardagi sicak su
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

2 yemek kagigi zeytinyagi
Nane

Kirmizi biberleri firnda veya tavada kézleyin.

Kabuklarini soyup dograyin.

Domatesleri ve sarimsaklari rendeleyin.

Tereyagini tavada eritin ve igine zeytinyagdini ekleyip kizdirin.

Yemeklik dogradiginiz soganlari yagda pembelesene kadar kavurun.
Unu da ekleyip kavurmaya devam edin.

Rendelediginiz domates ve sarimsaklari ekleyip kaynayana kadar pisirin.
Kirmizi biberleri ve sicak suyu da ekleyip biberler yumusayana kadar pisirin.
Corbayi blender[?ldan gegirip tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Zeytinyagini kicUk bir tavada isitip igine naneyi ekleyin.

Naneli yagdi corbanin tzerine gezdirip sicak sicak servis yapin.
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