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KOZDE PATATESLI TAVUK

https://carrefoursa.com

500 gr baby patates

4 adet tavuk but

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi domates salcasi
3 yemek kasigi zeytinyadi

1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Tavuk butlar temizleyip yikadiktan sonra slizgece alin ve fazla suyun stiztilmesini bekleyin. Bu sirada sos
malzemelerini hazirlayabilirsiniz. Ince kiyilmis sarimsak, domates salgasi, zeytinyadi, su ve baharatlari bir
kaseye alip tim malzemeleri iyice karigtirin. Tavuk butlari tencereye dizin ve Uizerlerine hazirladiginiz sosu
gezdirin. Tavuklar kamp ocagdinda piserken patatesleri de kabuklarini soymadan aliminyum folyoya sarin ve
kdze gémuiin. Patateslerin araliklarla yumusayip yumusamadiklarini gatal yardimiyla kontrol edin. Tavuk butlari
ve patatesler yumusadiginda yemeginiz servise hazir demektir.
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