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KOZAN USULU TARHANA CORBASI (ADANA)

Kozan Belediyesi

300 gr kuru tarhana
1,5 litre su

1 fincan yag

1 tath kasidi salca

4 dis sarimsak

1/2 tath kasigi pul biber
1 tath kasidi kuru nane
1 kg stizme yogurt

Kuru tarhana pisirilmeden énce aksamdan sabaha kadar islatilir. Islanan tarhana atese koyularak elle ezilir.
Ardindan kaynayana kadar karistirilir. Ondan sonra izerine biraz su ilave edilir. Daha sonra bir tavada yag,
salga, sarimsak ve pul biberi ile sosu yapilip kaynayan tarhananin Gizerine dékulir.
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