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KOZALAK TATLI

3 adet nugal karamelli gikolata
3 yemek kagig margarin

3 yemek kasigi bal

1 su bardagi ceviz

300 gr misir gevregi

Margarin ile gikolatayi tavaya ayni anda koyup kisik ateste eritin ki en énemli agsamasi bu. Cevizi igine ekleyip
bali Gzerine gezdirin. Atesten alip misir gevregini ekleyin ve iyice karistirin. Daha sonra pratik olsun diye limon
sikacaginin limon siktigimiz kisminin arkasina harcinizi koyup hafifge bastirdiktan sonra servis tabagina ters
cevirin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 18.09.2024
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