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CIKOLATALI KOZALAK PASTA

500 gr kahvaltilik kakaolu gevrek

2 paket sutll gikolata

2 yemek kasigi bal

1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi kakao

2 yemek kasi§i pudrasekeri (Uzeri icin)

Paketinin yarisini bir kaseye alin.Bu beklerken diger tarafta benmari usulii malzemeleri eritin.

Bir tencereye su koyun altini yakin ,i¢ine cezve yada sutlik koyun bu cezveye cikolatalari kirin, bal, margarin,
kakao ekleyip eritin. Bu karisim kati olursa margarin ekleyin. Boza kivaminda olmasi gerekiyor. Bu karigimi
kasede bekleyen kahvaltilik gevreklerle bir glizel karistirin. Elinize limon sikacagini alin gukur kismina bu
karisimdan kasikla bir glizel doldurun daha sonra bir tabada ters ¢evirin. Gevrekler bitene kadar bu isleme
devam edin. Biraz dolapta kendini toplamasi igin bekletin. Yaklasik yirmi adet kozalak ¢ikacak. Daha sonra
servis tabagina alip pudrasekeri serpip servis edin.
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