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KOZALAK KURABİYE

2 paket kakaolu kek
1 paket çikolatalı yaprak mısır gevreği
1 paket krema
2 paket çikolata
2 yemek kaşığı pudra şekeri

Kakaolu keki elinizle parçalayın.
Çikolataları bir kapta eritin.
Kek parçalarının içine kremayı, eritilmiş çikolataları ve pudra şekerini ilave ederek iyice yoğurun.
Bütün malzemelerin tamamen karıştığına emin olun.
Karşımdan ceviz büyüklüğünde toplar yapın ve bir tabağa dizin.
Tabağı 30 dakika kadar buzdolabında bekletin.
Dolaptan çıkardığınız topların üzerine kahvaltılık mısır gevreği yapraklarını kozalağa benzeyecek şekilde
kurabiyenin üzerine batırın. Kozalak kurabiyeniz hazır.
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