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KOZALAK EKMEK

Hamuru igin:

3 Su bardagi sut

3/ 4 su bardadi sicak su

1 Tath kasig seker

2 Yemek kasig kuru maya
3/ 4 su bardadi siviyad

3 /4 su bardagi seker

1 Yemek kasidi tuz

3 adet Yumurta

6 su bardagi Un

Iciigin:

125 gr margarin

1 cay bardagi Kahverengi seker
1 yemek kasigi Targin

1 cay tabagi Pudra sekeri
Sislemek icin:

Sekerleme

Finninizi 6nceden 200 dereceye Isitin. ]

SOtu 1sitin ama ¢ok fazla kaynamamasina 6zen gdsterin. Igine sicak suyu, sekeri ve mayayi ekleyin, iyice
karistinin. Bir sire bekletin. lliyan sGttindzin igine yag, tuz ekleyin ve mikser karistirma kabina dékin, karigtirin,
bdylece sogumaya baglayacak.

Hazirladiginiz karigsimin sogudugundan emin olduktan sonra (yumurtalarin pismesini istemeyiz) igine 3 yumurta
kirin ve cirpin. Mikserinizin hizini diistiriin ve bardakla un ekleyin. Hamur kivamina gelinceye kadar un eklemeye
devam edin. Yaklasik 6 bardak un yeterli olacaktir.

Bir kaseye 1 ¢orba kasigi kadar sivi yag koyun ve bir kenarda tutun. Hamurun c¢evresini bu sivi yagla kaplayin.
Bu yad hamurunuzun kurumasini énleyecek. Hamurunuzu bir bezle értiin ve mayalanmaya birakin.
Hamurunuz kabarinca yumruklayarak yogurun, hava kabarciklarinin olusmasini énleyin. Hamurunuzu doért
pargaya ayirin. )

Hamurun dortte birini alin ve merdane ile kare seklinde acin. Ustiine yumusamis margarin siriin ve kahverengi
seker ile targini serpin.

Kare seklindeki gévdeyi olusturmak igin hamurun alt kismindan bir dikdértgen kesin ve katlayarak gévdeyi
olusturun. Gévdenin ¢ok kalin olmamasina dikkat edin.

Hamurunuzun ucundan tg¢gen seklinde katlayin.

Finn tepsisine yagh kagit serin. Hamurunuzu yagl kagidin Gzerine alin.

Kenarlarini kozalak seklinde kesin.

Onceden 200 dereceye 1sitilmis firinda Ust kismi kizarana kadar yaklasik 20 dakika kadar pisirin.

Pistikten sonra sekerlemeler ve pudra sekeri ile susleyebilirsiniz.
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