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KOZ PATLICANLI VE TULUM PEYNIRLI SANDVIC

Baget ekmegi

1 adet patlican

2 ¢orba kagiJ! tulum peyniri
Ceri domates

Taze nane

Tereyagdi

Patlicani kbzledikten sonra sogumaya birakin. Soguyan patlicani ince ince kiyin. Baget ekmegini kesin ve
arasinda tereyagi sirin. Once tulum peyniri, ardindan patlican ve dilimlenmis domatesleri ekmegin arasinda
yerlestirin. Taze nane yapraklarini da ekledikten sonra sandviginizi streg film ile sararak buzdolabinda
bekletebilirsiniz.
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