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KOZ PATLICANLI SIMIT BOREGI

1 yemek kagigi margarin

2 adet patlican

1 adet kirmizi biber

1 su bardag Iglo garnitlr

4 yemek kagigi rendelenmis beyaz peynir
10-15 dal dogranmis maydanoz
4 adet Milfoy

Ince ¢ekilmis deniz tuzu
Degirmen karabiber

Uzeri igin:

1 adet yumurtanin sarisi

1 kasik Susam, ¢orekotu

Milfdyleri buzluktan ¢ikarip oda sicakligina getirin.

Patlican ve biberleri kbzleyin.

Orta buyUkllikte olacak gekilde dograyip genisge bir kaba alin.

Icine beyaz peyniri, garnitirleri ve dogranmis maydanozlari ve margarini ilave edip iyice karigtirin.
Tadina bakarak tuzunu ve karabiberini ekleyin.

Oda sicakligina gelmis milféylerinizi unlayarak hafifge agin. (Cok inceltmeyin)

Bir kenarina harcinizdan boylu boyunca koyup rulo yapin.

Iki ucunu yumurta akiyla birlestirip yapistirin. (Yumurta aki hamurlarin birlesmesi, yumurta sarisi da piserken
kizarmasi i¢in kullanilir.)

Bir bigak ile etrafina ¢entikler agin.

Uzerine yumurta sarisi surtip susam ve ¢orekotu serpin.

Bu islemi i¢ harciniz ve tim milféyleriniz bitene kadar devam edin.

Hazirladiginiz simitleri yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin ve Uzerleri kizarincaya kadar pigirin.
Sicak veya Ilik servis yapin.
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