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KOZ PATLICAN SOS

2 adet patlican

1 adet domates

1 adet biber

1 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi
1 ¢orba kasigi limon suyu
1 cay kasigi tuz

Patlican, domates, biber ve sarimsak ayri ayri aliminyum folyoya sarilir. Bir tepsiye konur ve 190 derece firina
verilir. Yaklasik 35 dakika pisirilir. Pisen sebzelerin kabuklari soyulur, kabaca dogranir. Tamamen sekillerini
kaybedene kadar rondodan gecirilir. Karigtirma kabina aktarilir. Tuz, limon suyu ve zeytinyadi eklenir ve
karigtirilir.

© lezzetler.com tarif no:118621 « adi:K6z Patlican Sos « génderen:markaci « indirme tarihi:08.04.2025 - 07:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/koz-patlican-sos-vt86911
http://www.tcpdf.org

