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KOZLENMIS PATLICAN CORBASI

2 blyik boy patlican

3 su bardagi su

1 su bardag sut

200 ml krema

3 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi
1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
Sos igin:

1 yemek kasigdi tereyagi
1 tath kasidi pul biber

Patlicanlari kdzleyip bir buzdolabi posetine koyun (daha kolay soyulur) 2 yemek kasigi tereyagini eritip unu
ekleyip kavurun. Kavrulunca Gzerine 3 su bardadi su, 1 su bardagi sut ekletip karistirin ve kaynamaya birakin.
Bu arada patlicanlar soyulup gelisi glizel dograyin. Kaynayan karigsima kremayi da ekleyin ve tekrar kaynayinca
patlicanlari ekleyin ve blendirdan gecirin. Bir tagim kaynayinca ocagi kapatin. Karabiberini ekleyip karistirin ve
tencerenin kapagini kapatin.

Sos tenceresine yagdi koyup tzerine pul biber koyup képartin. Corbayi servis kasesine koyup 1 kasik sos
gezdirin.
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