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KOZ PATLICAN CORBASI

4 adet patlican

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi un

1 su bardag sut veya krema
2 dis sarimsak

4 su bardagi su

1-2 dal kiyilmis dereotu

Tuz

Karabiber

Oncelikle patlicanlari firinda ve ocakta kézleyin. Kabuklarini soyun ve kiip kiip dograyin. Corba tenceresinde
tereyagini eritin ve unu ekleyerek hafifce kavurun. Koz patlicanlar ve sarimsagi tencereye ekleyip, kavurmaya
devam edin. Suyu azat azar ekleyin. Hafif kaynayinca sutl veya kremayi ilave edip karigtirin. Bir iki tagim
kaynatip, tuzu ve karabiberi ekleyin. En son dereotunu ekleyip, servis edebilirsiniz.
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