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KOZLENMIS PATLICAN CORBASI

https://www.sabah.com.tr

2 adet patlican

3 corba kasigi tereyagi

1 ¢orba kasigi un

10 adet yar kurutulmus domates

1 ¢corba kasigi nisasta

1 su bardag st

6 su bardagi et suyu

1 adet yumurtanin aki

Birer tutam muskat ve beyaz biber
1 corba kasigi kiyilmis taze kekik
Tuz

Uzeri igin:

2 corba kasigi yari kurutulmus domates
1 ¢corba kasigi tereyad

Patlicanlari ocakta ya da firinda kézleyin. Kabuklarini soyun ve bir kasikla ezin. Tereyagini bir tencereye alip unu
rengi dénene dek kavurun. Uzerine patlican ve ince kiyilmis domatesi ekleyin. Nisastayi sutle agip tencereye
ilave edin. Et suyunu tencereye katin ve bir-iki tagim kaynatin. Corbayi ocaktan alip ¢irpiimis yumurta aki,
muskat, beyaz biber ve tuz katin. Yeniden ocaga oturtun. Kekigi ekleyin. Bir tagim kaynattiktan sonra ocaktan
alin. Tereyagini kizdirip, ince kiyilmis domatesi hafifce gevirin. Gorbanin Gizerine ekleyerek servis yapin.

Not: Patlicani, aliminyum folyoya sararak ocakta ya da firnda kézleyebilirsiniz.
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