Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOZ PATLICAN CORBASI

4 patlican

2 kaglk un

1 bardak sut

1 bardak et suyu
1 kasik tereyag
Su

Tuz

Muskat

Uzeri icin:

Krema

Oncelikle patlicanlari kdzleyin ve kabuklarini soyup dograyin. Tereyagini eritip, unu ekleyin ve kavurun. Uzerine

patlicanlari dékiin ve kavurmaya devam edin. Et suyunuzu ve sicak suyu da ekleyip kaynatin. Kaynadiktan
sonra ise slt, muskat ve tuzunu koyup karistirin. Servis ederken (izerine krema koyarak stsleyebilirsiniz.
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