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KOZ PATLICAN CORBASI

4 adet patlican

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

1 su bardag et suyu

1,5 corba kasig margarin

Yeterince tuz

Yeterince su

1 adet muskat (hindistancevizi rendesi)
Istege baglh krema

Patlicanlari kdzleyip soyuyoruz. Soyulmus patlicanlar kiigik bir sekilde dogruyoruz.

Un ve margarini kavuruyoruz. Patlicanlari ekleyip biraz daha kavuruyoruz. Et suyu ve sicak su koyuyoruz.
Kaynadiktan sonra s(t, tuz ve muskat rendesi koyuyoruz. Pistikten sonra servis kasesine aliyoruz. Krema ile
sUsleyip servis ediyoruz.
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