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KOZ MUSAKKA

5 adet patlican

300 gr kiyma

1 kahve fincani siviyag
1 corba kasigi salca

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

Patlicanlarin bir kag yerine bigagdin ucuyla kesik atilir, 190 derece firina verilir. 40 dakika kadar pigirilir. Bu arada
sogan ince dogranir, yagda kavrulur, kiyma ve tuz ilave edilir. Kiyma suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur,
salga ve ince kiyllmig sarimsak eklenir. Kézlenen patlicanlarin kabuklari soyulur, kiyilir ve bir tencereye aktarilir.
Uzerine kiymali har¢ eklenir. 1 su bardagi sicak su ilave edilir. Kapak kapatilir. Yaklagik 20 dakika pisirilir.
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