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KOZ DOMATES BIBER CORBASI

10 adet domates

1 adet kuru sogan

2 adet kirmizi biber

1 adet sarimsak
Yarim paket krema

1 kasik salca

4 bardak sicak et suyu
Tuz

Karabiber

Kekik

Sivi yag veya zeytinyagi
Tereyagdi

Oncelikle domatesleri ikiye bollp tepsiye dizin, Gzerine karabiber, tuz ve sivi yag gezdirin.

Finnda 15 dk pisirdikten sonra ¢ikartip soganlari ve biberleri Uzerlerine karabiber, tuz ddkerek kenarlarina
ekleyin.

Sarimsaklari aralarina dagitin.

Tekrar 15 dk pisirdikten sonra tencereye 1 yemek kagigi tereyad ve 1 yemek kasigi sivi yag ekleyin.
Salcayi da ekleyip kavurun tizerine firinda olan tiim malzemeleri ekleyin.

Uzerine et suyunu da ekleyip kaynatin.

Baharatlar da ilave edin.

Yaklasik 10-15 dk kaynattiktan sonra blender ile piirtizsiiz hale gelecek kadar gekin.

Gektikten sonra 1-2 dk daha kaynatip kremay: ekleyin.

Tekrar Uzerinde pigirin ve kapatip servis edebilirsiniz.
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