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KOZ BIBERLI VE MOZZARELLALI MINI POGACALAR

1 paket Pakmaya Mayali Pogaca Harci
500 gr bugday unu

2 cay kasigi tuz

150 gr margarin (oda 1sisinda yumugamis)
50 ml sivi yag

150 ml ik sdt (1,5 ¢ay bardad)

100 mlilik su (1 gay bardag)

ic Malzemesi:

2 adet kézlenmis kapya biber

1 su bardag@i rendelenmis mozzarella peyniri
Yarim demet maydanoz, kiyllmig

1 klguik kase dogranmig yesil zeytin

Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

1 klicUk kase pane harci (veya galeta unu)

Bir karistirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Pogaga Harci paketinin tamamini ve tuzu dékip
harmanlayin.

Daha sonra oda Isisinda yumusamig margarini, sivi yagi ve Ilik sttt ekleyin. Yogurmaya baglayin. Azar azar
Olgull 1hk suyu ilave edin. Hamuru yogurdukga suyunu ¢ekecektir. PUrlizsiiz bir hamur elde edinceye kadar
yaklasik 10 dakika boyunca yogurun.

Hamurun Gzerini 6rtdn. llik bir ortamda, hamurun hacmi yaklasik 1,5-2 katina gikana dek, 30-45 dakika bekletin.

I¢ malzemesi i¢in kbzlenmig kapya biberi kiigik kiigtik dograyin. Rendelenmis mozzarella peyniri, kiyiimig
maydanoz ve kuclk dogranmig yesil zeytinle birlikte karistirin. I¢ malzemeniz hazirdir.

Hamuru yeterince dinlendirdikten sonra her biri 40-50 gramlik olacak sekilde bezeler elde edin. Her bezeden

¢ay tabadi blyUkliginde yuvarlak hamurlar a¢in. Hamurlarin ortasina i¢ malzemeden yerlestirin. Avucunuzun
icinde yuvarlayip top sekline getirin.

Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayip yagl kagit Gzerine yerlestirin. Tim hamurlari ayni sekilde
tamamlayinca hamurlarin Gzerlerini tekrar 6rtln ve yarim saat daha ikinci kez mayalanmaya birakin.
Dinlendirdiginiz pogaga hamurlarinin Gzerlerine yumurta sarisi sriin, pane harcina bulayin. Onceden isitiimig
180 dereceye ayarli firinda, 20-25 dakika pisirin.
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