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KOZ BIBERLI TAVUK

8 adet pili¢ kalca

1 adet kuru sogan

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
3 adet kbzbiber

2 yemek kasigi Knorr Toz Tavuk Bulyon
1 su bardag@i sivi krema (200 ml)

Y2 su bardagi su

2 adet carliston biber

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Bir miktar karabiber (cekilmisg)

Hazirlanisi

1. Tavada yagi kizdinp pili¢ kalcalara renk verdirin. Kizaran pili¢ kalgalarini yaglanmis firin tepsisine alin.

2. Ayni tavaya kiyilmig carliston biberleri ve piyazlik dogranmis soganlari koyup kavurun. Daha sonra igine 'z su
bardadi suyu, 2 yemek kasigi Knorr Toz Tavuk Bulyon'u, keki@i, Knorr Sarimsakli Gesni’yi, kirmizi pul biberi,
¢ekilmig karabiberi ilave edip kisik ateste sos kivamina gelene kadar pisirin.

3. Pisirdiginiz sosu tavuklarin Gzerine dékin. En son Uzerlerine kare parcalar halinde kestiginiz kdz biberleri
yerlestirin.

4. Onceden 185 derecede isittiginiz firnda 15 dakika pigirin.

5. Kbz biberli tavuklari servis tabagina alin.

6. Firin kabinin iginde kalan sosa 1 su barda@i sivi kremayi ilave edip karistirin.

7. Kremali sosu kdz biberli tavuklarin tizerine gezdirip sicak servis edin.
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