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KOZ BIBERLI SPAGETTI MAKARNA

50 Gr Sana Klasik

4 Adet sari doimalik biber

3 Dis sarmisak

1 Adet Spagetti Makarna

1 Adet hazir siit kremasi

4 Adet Yesil Dolmalik Biber

Biraz maydanoz

4 Adet kirmizi dolmalik biber

1 Bardak rendelenmis parmesan ya da ¢edar peyniri
Aldig1 kadar tuz

Biberleri yikayip kuruladiktan sonra ¢atal yardimiyla birkag yerlerinden delin. Firinin 1zgarasini 100 dereceye
ayarlayin. Biberleri 1zgaraya yakin olacak sekilde firin tepsisine koyun. Arada sirada ¢evirerek 8-10 dakika, iyice
yumusayincaya kadar kézleyin. (bu islemi ocagin Gzerinde de yapabilirsiniz) Kézlediginiz biberlerin kabuklarini
soyup, saplarini kestikten sonra tohumlarini ayiklayin ve uzun uzun geritler halinde dilimleyin. Sarmisaklari ve
maydonozu incecik dilimleyin. sana margarini genis bir tavada kizdirip sarmisaklari kizgin yagda bir dakika
kadar kavurun. Biberleri ve maydonozu ekleyip strekli karigtirarak 2-3 dakika daha kavurun. Kremayi ilave edip
tuz ve karabiberi serpistirin. Arada sirada karistirarak 4-5 dakika daha pisirdikten sonra peyniri de katin ve
ocaktan alin. Makarnayi bol tuzlu suda 10-12 dakika kadar haglayip stiztin. Makarnanin suyundan bir su
bardadi kadar ayirmayi inmal etmeyin. Bu suyu da makarnaya katin. Tencereye aldidiniz makarnayi
hazirladiginiz sosla karistirip sicak sicak servise sunun.
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