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KOZ BIBERLI PILIC KALCA

6 adet pili¢ kalca

4 adet kézlenmis biber

2 adet dolmalik biber

2 adet sivri biber

2 adet carliston biber

1 adet Knorr Tablet Tavuk Bulyon
1 corba kasigi Knorr Sarimsakli Gesni
4 yemek kasigi aycgicek yagdi

2 su bardagi su

Bir miktar karabiber

1 su bardagi misir (haslanmig)

Hazirlanisi

1. Tavada sivi margarini kizdirip pili¢ kalgalara renk verin.

2. Yayvan bir tencerede kalan yagi kizdirip ince dogranmis dolmalik biberleri, sivri biberleri, ¢arliston biberleri
kavurun.

3. En son olarak dogranmig kdz biberleri, misiri, Knorr Tablet Tavuk Bulyon'u, Knorr Sarimsakli Gesni'yi, suyu,
karabiberi koyup bir tasim kaynatin.

4. Hazirladiginiz sosu pili¢ kalcalarinin tizerine koyup bir tagim hepsini pisirin, sicak olarak servis edin.
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