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KOZ BIBERLI PILAV

Malzeme

- 2 su bardagi piring

- 3 yemek kasigl Sana Kase

- 3 adet k6z dolmalik biber

- 2 adet dolmalik biber

- 2 dis sarimsak

- Yarim demet dereotu

- 3 su bardagi et suyu

- 1 yemek kasigi dolmalik fistik
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Dolmalik biberlerin tohumlarini ¢ikarip, piyazlik dograyiniz.

Piringleri ayiklayip nisastasi gidene kadar bir slizgecin icinde soguk suyun altinda, yikayiniz.

K&z biberleri ince seritler halinde dograyiniz.

Sarimsaklar ve dereotunu ayiklayip, kiyiniz.

Yayvan bir tencerede Sana Kase kizdirip dolmalik fistiklar kavurunuz.

Fistiklar renk alinca igine yikanmig piringleri ve az tuz koyup kavurunuz.

Daha sonra icine kiyilmis sarimsaklari ve piyazlik dogranmis dolmalik biberleri ilave edip kavurunuz.
En son icine dogranmis koz biberleri, et suyunu, tuz ve karabiber, ince kiyllmig dereotunu koyup piringler géz
g6z olana kadar Kisik ateste tencerenin kapagini agamadan pigiriniz.

Demlenen pilavi sicak olarak servis ediniz.
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