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KOZ BIBERLI MAKARNA

2 adet kirmizi et biberi

1 paket makarna

4 corba kasigi siviyag

2 adet kuru sogan

1 su bardagi beyaz peynir
tuz

kirmizi toz biber

Biberler kdzlenir, tihumlari ¢ikarilir, serit seklinde dogranir, siviyagda ince dogranmig kuru sogan pembelestirilir,
tuz ve kirmizi toz biber atilir. Kézbiberler eklenip, kisik ateste ¢evrilir. En son beyaz peynir atilir, atesten alinir.
Makarna bilindigi gibi haslanir, servis tabagina aktarilir, Gzerine hazirlanan sos konur, servis edilir.
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