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KOZ BIBERLI KAHVALTILIK SOS

https://www.hurriyet.com.tr

2 kilo linda domates

4 kilo k6zlenmig kirmizi kapya biber
1 bas sarmsak

1 su barda@i Gizim sirkesi

1 su bardagi zeytinyag

1 yemek kasigi tuz

1 bag maydanoz

Kirmizi kapya biberleri firinda kdzleyip, sicak sicak pogete koyuyoruz. Bu gekilde yaparsak ¢ok gabuk
soyuluyor.15 dakika posette beklettikten sonra kabuklarini soyuyoruz. Igindeki tohumlarin hepsini temizleyip,
kicUk kiuguk dogruyoruz. Kabugunu soyup, kiip kip dogradigimiz domatesleri tencereye alip, suyunu hafif
cekene kadar pisiriyoruz.

Dogradigimiz kirmizi biberleri domates sosuna ekliyoruz. 1 bas sarimsagi dograyip, ilave ediyoruz. Sirke ve
zeytinyagini ekleyip, tuzunu atiyoruz.10 dakika kaynadiktan sonra dogradigimiz maydanozlari ekleyip,
karistiriyoruz. 1-2 dakika bu sekilde kaynadiktan sonra kaynamaya devam ederken konservelere koyup, yeni
kapaklar ile agzini kapatip, ters geviriyoruz. Hepsi dolduktan sonra kavanozlarin Gizerini tamamen kapatacak
sekilde posetle kaplayip, Uzerine sofra bezi 6rtlyoruz. Bu islem daha iyi vakum yapilmasi igin.
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