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KOZ BIBERLI BEYAZ PEYNIRLI PATLICAN KUMPIR

https://www.aksam.com.tr

1 adet bostan patlican

2 adet kirmizi kapya biber

3 dig sarimsak

5 gr. kuru kekik

50 gr. cam fistig

100 gr. Beyaz peynir (veya kegi peyniri)
2 dilim tost ekmegi

Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Biberleri firinda kézleyin ve ¢ekirdeklerini temizleyerek soyun. Bostan patlicani kdz kokusu ¢ikana kadar ocakta
iyice kdzleyin. Sarimsagdi tuz ile dévin ve zeytinyagi ile karistirin. Ardindan patlicanin (izerini uzunlamasina
yararak igini ¢atal yardimiyla ezin ve hazirlamig oldugunuz sarimsakli yagi i¢ine ekleyerek karigtirin. Peynirleri
kip dograyin, fistigi kavurun ve kdzlenmis biberleri de dograyarak patlicanin icini doldurun. 180 C[Zlde isitilmis
firnda 7-8 dakika sure ile firinlayip servis edin.
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