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KOZ BIBER TURSUSU

1 kilo balik biberi (aci)

1 su bardag sirke

1 su bardagindan iki parmak eksik tuz
1 corba kasigi toz seker

1 bas sarmsak

Aldig1 kadar su (2-3 litre)

Biberlerimizi yikayip kurulayalim. Daha sonra bir tavaya alip yagdsiz ve susuz bir sekilde biberlerimizi kzleyelim.
Atesten alip sogumaya birakalim. ]

Bir tencereye su koyup kaynatalim ve sogutalim. Igine tuz, sirke, toz seker alip karigtiralim.

Biberlerimizi cam kavanozlara dolduralim. Uzerlerine birka¢ dis sarimsak dograyip ekleyelim ve tuzlu su
karisimimizi kavanozlarin Gzerine dokerek paylastiralim.

Kapaklarini sikica kapatarak kig i¢in hazir hale getirelim.
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