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KOZ KAPYA BIBERI SALATASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4-5 adet kapya biber

2 dig sarimsak

2-3 yemek kagsidi zeytinyagi

1 yemek kasigi nar eksisi (istege baglh)
1 cay kasigi tuz

1 tutam karabiber

2 yemek kagsidi ince kiyiimig maydanoz

Kapya biberleri yikayin ve kurulayin. Biberleri firinda, ocakta ya da mangalda kézleyin. Kézleme iglemi biberlere
harika bir aroma kazandirir.

Kdzlenen biberlerin kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Daha sonra biberleri uzun seritler veya iri
parcalar halinde dograyin.

Sarimsaklari incecik dograyin veya rendeleyin. Dogranmis biberlerin (izerine ekleyin.

Bir kasede zeytinyadi, nar eksisi, tuz ve karabiberi karistirarak sosu hazirlayin. Sosu, biberlerin (izerine dokin
ve iyice karigtirin.

Uzerine ince kiyllmis maydanozu serpistirin. Servise hazir! Soguk olarak tiketilmesi, lezzetini daha da
artiracaktir.
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