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KÖZ KAPYA BİBERİ SALATASI
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4-5 adet kapya biber
2 diş sarımsak
2-3 yemek kaşığı zeytinyağı
1 yemek kaşığı nar ekşisi (isteğe bağlı)
1 çay kaşığı tuz
1 tutam karabiber
2 yemek kaşığı ince kıyılmış maydanoz

Kapya biberleri yıkayın ve kurulayın. Biberleri fırında, ocakta ya da mangalda közleyin. Közleme işlemi biberlere
harika bir aroma kazandırır.
Közlenen biberlerin kabuklarını soyun ve çekirdeklerini çıkarın. Daha sonra biberleri uzun şeritler veya iri
parçalar halinde doğrayın.
Sarımsakları incecik doğrayın veya rendeleyin. Doğranmış biberlerin üzerine ekleyin.
Bir kasede zeytinyağı, nar ekşisi, tuz ve karabiberi karıştırarak sosu hazırlayın. Sosu, biberlerin üzerine dökün
ve iyice karıştırın.
Üzerine ince kıyılmış maydanozu serpiştirin. Servise hazır! Soğuk olarak tüketilmesi, lezzetini daha da
artıracaktır.
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