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KOZ BIBER CORBASI

Ebru Omurcali

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 adet kirmizibiber

1 adet kuru sogan

5 dis sarimsak

1 cay bardagi su

Tuz

Karabiber

Biberleri firnda iyice kozleyin ve kabuklarini soyun. Tereyaginda kiip dogranmis sogani ve sarimsagi soteleyin.
Kéz biberleri ilave ederek birlikte soteleyin. Uzerine suyu, tuz ve karabiberi ekleyin ve birlikte yarim saat pisirin.
Pisen corbaya kremay! ekleyin ve blender yardimiyla puriizsiz hale getirin.

© lezzetler.com tarif no:66438 « adi:Kdz Biber Corbasi « gdnderen:saniyem « indirme tarihi:13.05.2025 - 16:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/koz-biber-corbasi-vt50344
http://www.tcpdf.org

