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KOZLENMIS KIRMIZI BIBER CORBASI

2 adet kézlenmig kirmizi biber
1,5 yemek kagidi un

6 su bardagi su

1 cay bardagi sit

Siviyag

Uzeri igin:

Kasar peyniri rendesi

Kirmizi biber ¢orbasi igin ilk olarak unu kokusu ¢ikana kadar yagdsiz kavurun.

Kavurulan una kdézlenmig biberleri ekleyin.

Daha sonra biraz sivi yag ekleyip suyunu azar azar karigtirarak ekleyin.

Unun topaklanmamasi i¢in girparak kaynamaya birakin.

Biraz pistigi zaman blender&apos;dan gegirin.

Son olarak siti ekleyip biraz daha kaynatin.

Ocagin altini kapatip tuzunu ekleyin ve servis tabagina alip tizerine kasar peyniri rendesi serpistirin.
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