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KOZLENMIS KIRMIZIBIBER CGORBASI

THY Skylife

1 6 su bardagi tavuk suyu

5-6 adet, ateste veya firinda kézlenip kabugu ve i¢ tohumlari alinmig kirmizibiber
2 ¢orba kagsiJ! hafif kavrulmus ve sogutulmus un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagi krema

1 ufak kuru sogan, ince kiyllmig biraz yagda pembelenmis
Tuz

Karabiber

Uzeri Igin:

Birkac dal taze nane

1 tath kasidi hafif kizdirilmis zeytinyagi

Tavuk suyunu derin bir tencerede kaynatin. Sonra da kézlenmis ve ince kiyilmig kirmizibiberi koyup biraz daha
kaynatin. Ardindan biraz suda agilmig unu karigtira karisgtira ekleyin ve kaynatmaya devam edin. Son olarak
blenderle gorbayi glizelce ezip tuzunu ve karabiberini koyun ve biraz daha kaynatin. Sicakken kaselere
doldurup Uzerine zeytinyadi gezdirin ve taze nane yapraklari koyarak servis yapin.
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