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KOZLENMIS BIBER CORBASI

3 adet kdzlenmis kirmizi biber
1.5 su bardagi soguk st

1.5 litre su

3 yemek kagigi un

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi sivi yag

Tuz

Kézlenmis biberlerin kabuklari soyulup, kesme tahtasinda kigtik kiipler seklinde dogranir. Corba tenceresine
yaglar konulup 1sitilir. Un eklenip kokusu ¢ikana dek kavrulur. Sonra dogranmisg biberleri ilave edilip, 2 dakika
daha kavurulur. Uzerine soguk stit dékiiliip topaklanmamast igin hizlica karistirilir. Soguk su da dékillip, ara ara
karistirilarak orta ateste kaynamaya birakilir.
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