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KOZ BIBER GORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet kuru sogan

8-10 adet kapya biber

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 yemek kagigi un

1 tath kasidi biber salgasi
1,5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Tercihe bagl kekik

Biberleri 180 derece sicak firinda 35-45 dakika firinlayin veya kdzleyin.
Kabugdunu soyun, kabaca dograyin ve kenara alin.

Sogani kabaca dograyip zeytinyadi ve tereyaginda soteleyin.

Un ilave edin ve 1-2 dakika kavurun.

Salca ilave edip biraz daha kavurun.

3-4 seferde suyunu ekleyin.

Biberleri ilave edin ve kapagi kapall halde 15 dakika kadar pigirin.
Blender ile gekin.

Yeniden atese tekrar alin ve kaynama noktasina getirin.

Tuz, karabiber ve dilerseniz kekik ilave edin.

Kaselere bolusturdikten sonra krema damlalar damlatip kiirdan ile Gzerinden daire gizip kalp sekli verin.
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