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KOZLENMIS BIBER CORBASI

4 adet kdzlenmis kirmizi biber

2 adet kbézlenmis orta boy domates
1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi

3 dig sarimsak

1 yemek kasigi un

4 yemek kagig! sivi yag

Karabiber

Tuz

Kirmizi biber ve domates tavada kozlenir. Kabuklari soyulur dogranir.

Bir tencereye sivi yag konur, yemeklik dogranmig soganlar kavrulur. Uzerine un ilave edilir.

Biraz daha kavrulduktan sonra tizerine salga ilave edilerek birkag kez karistirilir.

Uzerine dogranmis kimizi biber, domates ve dogranmis sarimsak ilave edilir. Birlikte birka¢ dakika daha
beraberce kavrulur.

Uzerine sicak su ilave edilir, sebzeler yumusayincaya kadar pisirilir, ardindan blanderden gegirilir.

Tuzu ve karabiberi de eklenerek 5 dakika daha kaynatilarak ocagdin alti kapatilir.
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