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KOYUN YAHNISI

MALZEMESI

1/2 kg. koyun eti

2 su bardagi piring

2 bas kic¢uk sogan

2 ¢orba kasig margarin
5 su bardagi su
yeterince tuz ve
karabiber

YAPILISI

Bir tencerede orta yagl kusbasi kemiksiz koyun etini haglayiniz. lyice pistikten sonra etleri ufak ufak didiniz.
Diger tarafta sodanlar rendeleyiniz. Tuz ve biberle ovarak bir tencerenin dibine yayiniz. Pirinci suda iyice
yikayiniz. Pirinci soganlarin tizerine koyunuz. Piringlerin tGzerine di diklenen etleri glizelce diziniz. Etleri
hasladiginiz et suyunu etleri iyice értecek sekilde tencereye dékiniiz. Tuzunu ilave edip, orta hararetli ateste
tencerenin agzini iyice kapatarak pigiriniz. Pilavi karigstirmadan pigince bitin olarak diz bir tabada ters ¢evirip
servis yapiniz.
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